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PALETAS02

Un producto de gran calidad
y sabor inigualable

PALETA DE BELLOTA 100% IBÉRICA

CARACTERÍSTICAS: 

CURACIÓN: Entre 18 y 24 meses.

LOGÍSTICA:

PRODUCTO UD. CAJA EAN
PALETA DE BELLOTA 100% IBÉRICA RESERVA De 1 a 8 uds. - Pal box hasta 100 uds. 8436034850328

PALETA DE BELLOTA 100% IBÉRICA RESERVA + funda De 1 a 8 uds. - Pal box hasta 100 uds. 8436034854296

PALETA DE BELLOTA 100% IBÉRICA DESHUESADA RESERVA De 4 a 10 uds. 8436034852384

PALETA DE BELLOTA 100% IBÉRICA DESHUESADA RESERVA prensada en bloque De 4 a 10 uds. 8436034853442

PALETA DE BELLOTA 100% IBÉRICA DESHUESADA RESERVA 1/2 pieza De 4 a 10 uds. 8436034851882

LONCHEADO 80 g PALETA DE BELLOTA 100% IBÉRICA RESERVA CORTADO A MANO 15 uds. 8436034854494

LONCHEADO 80 g PALETA DE BELLOTA 100% IBÉRICA RESERVA (con estuche) 15 uds. 8436034851189

PALETA DE BELLOTA 100% IBÉRICA(75 gr Paleta + 35 gr de lomo + 35 gr chorizo + 35 gr salchichon) 
(con estuche) 15 uds. 8436034851349

Nuestra Paleta de Bellota 100% Ibérica procede únicamente de 
Cerdos Ibéricos con pureza de raza seleccionada, en estricto 
régimen de extensivo, criados en libertad en las Dehesas del 
Suroeste Peninsular. Como  nuestro  Jamón Ibérico de Bellota 
100% Ibérico, es la culminación de un largo proceso de elaboración: 
pureza racial, dehesa, alimentación natural, sal, reposo y tiempo.

Nuestros Cerdos Ibéricos se alimentan a base de Bellotas y hierbas 
durante la Montanera. Esta alimentación rica en proteínas, 
glúcidos y grasas, junto al continuo ejercicio del Cerdo en libertad, 
contribuyen al desarrollo de su musculatura, con la proporción 
perfecta entre la carne y la grasa necesaria para producir el veteado 
característico que distingue la calidad organoléptica de su carne.

La alta proporción de ácido oléico en su grasa le con�ere aromas 
y sabores irrepetibles y exclusivos de la Bellota. Elaboradas 
artesanalmente, las paletas se curan en secaderos naturales y 
maduran en nuestras bodegas de Consorcio de Jabugo SLU.

Pieza estilizada, con pezuña negra y de caña �na. La grasa externa es 
blanda y de textura suave.  Per�lada con el característico corte en 
media luna.

Un producto noble, exquisito, igualable al Jamón Ibérico de Bellota 
100% Ibérico, por su jugosidad, textura, aroma, sabor y nutrientes.


