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JAMONES01

Un producto natural, elaborado

JAMÓN DE CEBO IBÉRICO
50% RAZA IBÉRICA

CARACTERÍSTICAS: 

CURACIÓN: Entre 18 y 24 meses.

LOGÍSTICA:

PRODUCTO UD. CAJA EAN
JAMÓN DE CEBO IBÉRICO 50% RAZA IBÉRICA De 1 a 5 uds. Pal box - hasta 60 uds. 8436034850243

JAMÓN DE CEBO IBÉRICO 50% RAZA IBÉRICA + funda De 1 a 5 uds. Pal box - hasta 60 uds. 8436034854289

JAMÓN DE CEBO IBÉRICO 50% RAZA IBÉRICA DESHUESADO De 3 a 5 uds. 8436034852346 

JAMÓN DE CEBO IBÉRICO 50% RAZA IBÉRICA DESHUESADO 1/2 PIEZA De 3 a 5 uds. 8436034851820

LONCHEADO 80 g JAMÓN DE CEBO IBÉRICO 50% RAZA IBÉRICA (con estuche) 15 uds. 8436034851172  

LONCHEADO 80 g JAMÓN DE CEBO IBÉRICO 50% RAZA IBÉRICA (sin estuche) 15 uds. 8436034853688  

siguiendo la tradición de la Sierra de Huelva

Jamón de Cerdo Ibérico de Cebo 50% Raza Ibérica que 
proviene de cerdos de raza ibérica. Nuestros Cerdos 
Ibéricos se alimentan de piensos integrados por cereales 
de gran calidad, ricos en sodio, �bra y proteínas.

Pieza estilizada, con pezuña negra y de caña �na. La grasa 
externa es blanda y de textura suave. Per�lado con el 
característico corte en  V.

Seguimos el proceso completo de elaboración de nuestros 
jamones.


